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Organiza¢ny poriadok baristickej sut’aZe juniorov
SLOVAK BARISTA CUP

Clanok 1
Charakteristika sut’aze a jej poslanie

Jednym z prvych projektov nasho timu bola vizia splnit’ sen kazdému baristovi, ktory svoje
povolanie berie ako poslanie. Baristi srdcom i krvou tiizia najmé po neopakovate'nom kdvovom zazitku.
Navsteva kavovnikovej plantaze, spoznavanie kavy inak ako len zo $alky, navsteva coffee shopov
spojena so spoznavanim kavovej kultiry danej krajiny je vysledkom nasho spolo¢ného usilia so
zahrani¢nymi partnermi.

Obé¢ianske zdruzenie MEDZINARODNY KAVOVOVY INSTITUT v spolupraci s
akreditovanym $koliacim strediskom Academy of Coffee a Statnym institatom odborného vzdelavania
vniesli do kavového sveta medzi mladych baristov novy vietor. Projekt ,,SLOVAK BARISTA CUP*
junior je sutaz urcena pre vSetkych mladych baristov a nadSencov kavy, ktori ovladaju svoje baristické
zru¢nosti na akejkol'vek trovni.

V kazdom kole si viac ako tridsiatka mladych baristov, spolu so svojimi pedagdégmi vzajomne
vymiena nové poznatky a skisenosti. Do kazdého kola prichadzaja s kreativnymi napadmi spajania
kavy s inymi ingredienciami vo volnych napojoch, vylepSenymi technikami pri priprave espressa ¢i
cappuccina, ale izaujimavostami a vlastnymi dekoraciami pri servise. Sutaz podporuje rozvijanie
kreativity Studentov a tiez rozvoj ich osobnosti. Napomahame systému dualneho vzdeldvania
a zvySovania kvality odborného personalu v gastronomickych prevadzkach prehlbovanim vztahov
medzi sut'aziacimi a partnermi sutaze, a teda majitelmi a prevadzkami podnikov, ale i praziarmi ¢i
profesiondlnymi baristami, ktori sa nevahaju podelit’ o svoje skiisenosti s mladsimi kolegami.

Hlavnym poslanim sutaze je:

podporovat’ odborné zru¢nosti, prezentacné a kreativne schopnosti

viest k samostatnej a pravidelnej tvorivej ¢innosti,

motivovat’ k zmysluplnému cielenému vyuZzivaniu vol'ného Casu,

podporovat’ zaujem o sebavzdelavanie,

rozvijat potencial Ziakov a ich prinosu do gastronomie i cestovného ruchu na Slovensku
vytvarat’ vztah ziakov k samotnym odbornym predmetom, u¢ebnym odborom alebo Studijnym
odborom stvisiacich s gastronomiou, hotelierstvom i cestovnym ruchom

vytvarat’ vztah ziakov k pedagdgom, vzajomni podporu a pochopenie

vytvarat’ vztah ziakov a pedagogov k odbornym a medzinarodnym uznavanym komisarom,
vzajomnu podporu a pochopenie, vymienanie si vedomosti, zru¢nosti a praktickych skusenosti
rozvijat’ zaujem ziakov o gastrondmiu, cielavedome prispievat’ k zvySovaniu poctu Studujucich
ziakov v danom odvetvi , formovat’ v nich trvaly vzt'ah k tejto ¢innosti v zaujme pozdvihovania
kavovej kultary i celkovej gastronomie na Slovensku a formovania zdravého zivotného §tylu aj
v kombinacii s kavou a jej zdravou pripravou

4+ vytvarat’ pre ziakov, pedagogickych zamestnancov, odbornych zamestnancov, Skoly a $kolské
zariadenia konkuren¢né prostredie na vzajomné porovnavanie schopnosti, zru¢nosti, vedomosti
a kvality vychovno-vzdelavacieho procesu
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Clanok 2
Struktura sut’aze, pocet kol, pocet a charakteristiku kategorii

Odstartovali sme v roku 2015. Pravidelne sa sut'aze zGc¢astiiuje 15 aZz 20 odbornych §kol a hotelovych
akadémii z celého Slovenka. Pocas kalendarneho roka prebieha Sest’ kol v spolupraci so vzdelavacimi
inStiticiami, slovenskymi vystaviskami i nakupnymi centrami.

Hlavny program prebicha na pomyselnom pddiu, kde sa vSetci sut'aziaci predvadzaju v priprave dva
krat espresso, dva krat cappuccino adva krat volny napoj, ktorého hlavnou zlozkou musi byt
samozrejme kava. Okrem kavy sa kazdy sutaziaci musi vyhrat' s d’al§imi povinnymi zlozkami, ktoré
v kazdom kole prisposobujeme na zaklade sezonnosti, poziadaviek sutaziacich alebo pedagdgov, ale
i novych vyrobkov partnerov sut'aze. Vsetky napoje je potrebné pripravit’ v ¢asovom limite desat’ minit
a za prisnych technickych a hygienickych postupov.

Jednou z hlavnych sutaznych disciplin, na ktori kladieme obzvlast doraz je disciplina ,,nastavenie
mlynceka. Sutaziaci si losuje jednu z kav nasich partnerov, slovenskych i zahrani¢nych praziarni.
Pocas ¢asového limitu 10 minut a 250 gramov kavovnikovych zifn musi pripravit’ dokonalé espresso
podl'a predpisanych parametrov. Spravna hriibka mletia, dodrzanie objemu a ¢asu extrakcie ¢i celkova
hygiena st zakladnymi hodnotiacimi bodmi.

K sutaznym disciplinam sa v minulom roku pridala nova, vzdelavacia disciplina, ,,alternativna priprava
kavy.”“ Tato vzdelavacia disciplina sa premenila na bodovaciu a jej hodnotenie sa zapocitava do
celkového bodovania. Stitaziaci losuju zo Styroch najviac pouzivanych alternativnych priprav kavy na
Slovensku i vo svete. Rozdielnost” hrubky mletia, teploty vody i pouZitie spravneho pomeru pomletého
kavovnikového zrna a vody boli zakladnymi hodnotiacimi parametrami pri priprave cez Chemex,
Aeropress, FrenchPress a V60.

Kazda sutazna disciplina ponuka vlastné bodové ohodnotenie, na zaklade ktorého ziska sutaziaci
celkové umiestnenie v danom kole. Kazdé umiestnenie od prvého az po desiate miesto ziska konkrétny
pocet bodov, zktorych po scitani zo vSetkych kol pocCas roka vznikne celkovy vitaz, ucastnik
fakultativneho pobytu v Brazilii. Bodové ohodnotenie podl’a umiestnenia v danom kole je nasledovné:

+ 10. miesto — 1 bod 5. miesto - 6 bodov
+ 9.miesto — 2 body 4. miesto - 7 bodov
4+ 8. miesto - 3 body 3. miesto - 8 bodov
+ 7. miesto —4 body 2. miesto - 9 bodov
+ 6. miesto — 5 bodov 1. miesto - 10 bodov

Sancu zabodovat’ maji aj menej skuseni $tudenti. Vyrazne sa nam podarilo motivovat mladsich,
neskusenejsSich Studentov k ucasti v sut'azi aj vd’aka samostatnej kategorii, v ktorej si sily meraju iba
Studenti prvych rocnikov Strednych $kdl a Hotelovych akadémii zo Slovenska. V sucasnosti teda mame
dve kategorie stt'aziacich:

4+ kategoria starSich ziakov (2. — 5. ro¢nik)
4+ kategoria mladSich Ziakov (1. ro¢nik)
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Clanok 3
Odborné a organiza¢né zabezpecenie sut’aze a ¢innosti odbornvch komisii

Organizaéné zabezpetenie zastresuje MEDZINARODNY KAVOVY INSTITUT so vietkymi jeho
partnermi prostrednictvom zabezpecenia priestorov, oceneni a celkového materialno technologického
vybavenia za t¢elom plynulého priebehu daného kola sutaze. Odborné zabezpecenie ma pod zastitou
akreditované $koliace stredisko Academy of Coffee a Statny institit odborného vzdelavania, ktoré
spolupracuju pri tvorbe jednotlivych propozicii i kontrole priebehu sut'aznych disciplin.

Komisarov sttaze tvoria odbornici zo Slovenskej i Ceskej kavovej scény. Mnohi znich vlastnia
uznavané praziarne, gastronomické prevadzky ¢i Skoliace strediska, alebo pracuju ako profesionalni
baristi a barmani v prestiznych podnikoch.

Komisia je rozdelena do nasledovnych kategorii:

Degustacna komisia (pre kazdé pracovisko samostatne)
Technicka komisia (pre kazdé pracovisko samostatne)
Technicka komisia pri nastaveni mlynceka

Komisia alternativnej pripravy kavy

el S

Okrem silného odborného zazemia celej sutaze, vd’aka profesionalnym komisdrom so Slovenska
i Ciech, zahrani¢nym partnerom, praZiarom a pestovateflom mame po svojom boku mnoZstvo
ozajstnych priatelov, ktori su nielen partnermi sutaze, ale ipodporou pre Skoly asamotnych
sut'aziacich. Cielom ich podpory je vychovavanie si novych kolegov s odbornymi znalostami
a zru¢nostami, no najmi motivacia Studentov pokraCovat’ v umeni baristiky a rozSirovani si povedomia
nielen o jej priprave, ale aj o tazkej praci jej pestovatel'ov. Bez silnych partnerov by sme neboli ani my,
a teda ani sut’aZe ¢i ich hlavna vyhra, Brazilia. Hoci su si v kavovom priemysle ,,konkurenciou®, spojili
sa pre podporu mladych talentov, aby ukazali, ze im budticnost’ kvalitnej a kvalitne pripravenej kavy na
Slovensku nie je 'ahostajna.
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Clanok 4
Sut’azné podmienky, zadania, hodnotenie vedomosti a zruénosti Studentov

4+ Nastavenie mlynéeka
Sutaziaci ma k dispozicii 250g uprazenych kavovnikovych zin a ¢asovy limit 10mintt, pocas ktorého
musi pripravit’ espresso s casom extrakcie 20 az 30 sekind a s objemom 20 az 30 ml. Kazdy sutaziaci
si losuje konkrétny typ kavy nasich partnerov, vd’aka comu nie je mozné opakovat’ rovnaké nastavenia
mlynceka v jednotlivych kolach. Sutaziaci sa musia neustale doslova ,,hrat* a hl'adat’ spravnu polohu
mlecich kamenov. Pre splnenie tejto discipliny je potrebné ovladat’ zakladni pracu s mlyncekom
a pochopit’ vplyv hriibky mletia a nasledne hmotnosti jednej porcie na celkovy objem i vzhl'ad espressa.

#% Priprava kavovych napojov
Sutaziaci ma k dispozicii spolu 20 minut. Tento ¢as je rozdeleny na hlavntl, sut’aznu Cast’ a Cast pripravy
pracoviska. Hlavna Gast’ pozostava z ¢asového limitu 10 minat. Studenti pripravuju dve espressa, dve
cappuccina adva volne mieSané napoje, ktorych zakladom je kava. Okrem napojov sa hodnoti
dodrziavanie postupov pri ich priprave, hygiena pocas prace ina pracoviska ¢i komunikativnost'.
Dalsich 10 minit’ sa rozdel'uje na 5 minat pripravy pracoviska pred zagiatkom svojho vystiipenia,
a taktiez 5 min0t na upratanie pracoviska po skonc¢eni svojho pdsobenia v sut'azi.

4+ Alternativna priprava kavy
V kazdom kole je predstavena jedna z najviac pouzivanych alternativnych priprav kavy na Slovensku
ivo svete. Postupne sa Studentom, ale iich pedagogom predstavuju pripravy kavy cez Chemex,
Aeropress, Walkure, V60, French Press i priprava kavy v dzezve, Okrem odborného vykladu komisara
si kazdy stitaziaci musi konkrétnu pripravu kavy aj vyskasat’ a kavu z nej ochutnat’. Presnost’, rychlost,
preciznost’, hygiena, komunikativnost’ kazdého z baristov s aj v tejto discipline hlavnymi bodmi
zaujmu nasich komisarov.

Pocas kalendarneho roka sa stt'azi v spolu Siestich kolach. Stutaziaci ziskavaju body podla
umiestnenia v danom kole. Cim viac kol absolvujt, tym maju vacsiu $ancu ziskat’ hlavnt vyhru. Vetci
Studenti bojuju o fakultativny pobyt na kavovnikovych plantazach v Brazilii, ktory im okrem zivota
kavy odhali aj Zivoty jej pestovatel'ov ¢i kavovu kulturu danej krajiny. VSetci sitaziaci si z jednotlivych
kol odnasaji mnozstvo zazitkov a novych poznatkov aj taktiez hodnotné ceny od Stedrych partnerov
sutaze. V kazdom kole sa osobitne hodnotia vykony sut’aziacich aj v Specialnych kategoriach.

4+ ,,najlepSia technika®,
4+ ,,najlepsia technika mlyn¢eka“
4+ ,,najlepsi vol'ny napoj*

Okrem vyslednych napojov sa hodnoti technika pri ich priprave, dodrziavanie spravnych postupov
a samozrejme celkova hygiena pocas prace i na pracovisku. Dolezitu ulohu pri bodovani zohrava aj
servis a komunikativnost’ sut'aziaceho. Komisarov okrem harmoénie chuti zaujima kreativita a dodrzanie
celkového objemu napojov, ktory je vopred stanoveny v propoziciach konkrétneho kola. Hodnotenie
prebieha v stilade so zakladnymi pravidlami baristiky a s u¢ebnymi osnovami Strednych odbornych §kol
a Hotelovych akadémii.
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Clanok 5

Identifika¢né udaje a kontaktné uidaje organizatora sut’aze

Nazov: MEDZINARODNY KAVOVY INSTITUT
Adresa: Trnavska cesta 813/3
Mesto: 926 01 Sered’

ICO: 524 526 89

Web: www.kavovyinstitut.sk
Email: info@kavovyinstitut.sk
Mobi: 0948 977 426
Prezident: Oldfich Holi$
Viceprezident: Veronika Holisova
Clanok 6

Podmienky ucasti ziakov v sut’azi a ramcovy postupovy kPué

Sutaz SLOVAK BARISTA CUP junior je uréena pre Ziakov, Studentov strednych odbornych $kol
a hotelovych akadémii, pripadne inych vzdeldvacich institacii, ktorych Studenti ovladaju aspon
minimalne baristické zrucnosti (pripravu kavovych a kdvovo mlie¢nych napojov pomocou pakového
kavovaru) a maji moznost’ pripravy pred jednotlivymi kolami sutaze v ramci svojej domovskej skoly,
pripadne v spolupraci s MEDZINARODNYM KAVOVYM INSTITUTOM a jeho partnerov.

Zucastnit’ sutaze sa moze kazdy Student po zaplateni Startovného, ktorého vysku si urCuje organizator,
pripadne spoluorganizator pre kazdé kolo individuélne v zavislosti od vysky nékladov. Ugast Ziakov na
sutaziach je dobrovolnd. Sutaze a priprava na siitaze sa organizuji v ramci vyucovania alebo v Case
mimo vyucovania.

Kazdy tcastnik, ktory absolvuje aspoii jedno kolo daného ro¢nika stitaze je suc¢ast'ou aktualneho ro¢nika
ama pravo zicCastiiovat sa danych kol, zbierat’ body a zabojovat tak o hlavnil vyhru, ktorou je
fakultativny pobyt v Brazilii. Sttaz je celoStatna, avSak postup na medzinarodné kolo nie je
zabezpeceny, nakol’ko sut’az pre juniorov na medzinarodnej Grovni neprebieha.

Clanok 7
Podmienky a sposob zabezpecéenia bezpec¢nosti a ochrany zdravia ucastnikov sut’aze

Pocas organizovania stitaze je dodrzana bezpecnost’ a ochrana zdravia vSetkych ucastnikov sutaze a
sprievodnych podujati prostrednictvom ustneho poucenia o BOZP a manipulacii s konkrétnym
technologickym vybavenim sutaze pred kazdym kolo osobitne. Za dodrziavanie bezpe¢nosti pocas
sutaze zodpovedd organizator sitaze apedagogicky zamestnanec povereny riaditelom Skoly
alebo Skolského zariadenia, ktory je spoluorganizatorom sut’aze, pripadne ako doprovod sit'aziaceho.
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Do miesta konania sitaze a spat’ cestuju ziaci vyhradne v sprievode pedagogického zamestnanca skoly
alebo skolského zariadenia alebo v sprievode inej plnoletej osoby, ktorl pisomne poveril riaditel’ skoly
alebo skolského zariadenia so suhlasom zékonného zastupcu diet’at’a.

Organizator sitaze zabezpeCuje pocas sutaze a s nou stvisiacich podujati dodrziavanie prislusnych
bezpeénostnych predpisov, ktoré su platné a G¢inné pre dany druh ¢innosti.

Clanok 8
Charakteristika medzinarodnej sut’aze, ak sa kona medzinarodné kolo

Sutaz SLOVAK BARISTA CUP je na celostatnej trovni, nakolko sa jednotlivych kol zGc¢astnuju
vzdelavacie institicie z celého Slovenska. AvSak vstup do sutaze nie je podmieneny slovenskou
narodnostou, a tak v niektorych kolach je zabezpe¢ena medzinarodna ucast’ spolupracujucich §kol zo
zahranicia, a to najmi z Ceskej republiky a Ukrajiny.

Charakteristika stitaze s medzinarodnou Gcastou zostava nezmenena a komunikécia zostava plynula
z dévodu odborného zastreSenia a medzinarodnych komisarov. Medzinarodné kolo mimo Slovenske;j
republiky neprebieha z dovodu v sti¢asnosti neexistujucich majstrovstiev baristiky pre juniorov.

Clanok 9
Odborna priprava Ziakov na $kolské, okresné, krajské, celoStatne a medzinarodné sut'aze

Odborna priprava ziakov prebicha na Skolskej urovni pred kazdym kolom osobitne, alebo po dohode
s organizatorom a spoluorganizatorom v priestoroch organizdtora ajeho partnerov vo vopred
dohodnutom termine. Stc¢astou sutaze je aj systematickd priprava formou prednaSok, seminarov,
tréningov, riadenej odbornej ¢innosti pod vedenim pedagogickych zamestnancov a d’alSich odbornikov.

Priprava atréning je umozneny sutaziacim aj v dany den jednotlivého kola sutaze, hodinu pred
otvorenim sit'aze, pri vi¢Som pocte sutaziacich aj jeden den vopred, a teda pred terminom uskuto¢nenia
daného kola stutaze.
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Clanok 10
Struktura rozpoctu, pouzitie a postup pri zactovani finanénych prostriedkov

Finan¢né prostriedky na zabezpeCenie sitaze su ziskané z partnerskych prispevkov partnerov
a ¢lenskych prispevkov ¢lenov MEDZINARODNEHO KAVOVEHO INSTITUTU ako aj z vlastnych
zdrojov zdruZenia, pripadne schvalenych dotacii na urovni samosprav i Statu. Organizator sutaze
pouzije vybrané finan¢né prispevky na thradu nakladov spojenych s organizaciou vSetkych kol sutaze.
Z finan¢nych prostriedkov ur¢enych na zabezpecenie sutaze st uhradzané vydavky:

cestovné komisarov a organizatorov sut'aze

stravovanie komisarov a organizatorov sutaze

ubytovanie komisarov a organizatorov sut'aze

materialno-technické zabezpeCenie sutaze zohladiujuce Specifické potreby danej sutaze,
vratane nakladov na pripravu sutaze, kancelarske potreby, prendjom nevyhnutnej techniky a
pomocok, nakup tovarov potrebnych na uskutoctiovanie sutazi zruc¢nosti v roznych odboroch,
telekomunika¢né vydavky, tla¢, kopirovanie a vyrobu potrebnych marketingovych materialov
priestorové zabezpeCenie sutaze,

odmeny za vykonantl pracu podl'a prilohy

ceny pre vSetky sut'azné discipliny i kategorie

FEEE

-

Na sutaze sa prednostne vyuzivaju priestory objektov 8$kol a Skolskych zariadeni bezplatne,
v oddvodnenych pripadoch na zaklade dohody s poskytovatel'om priestorov za uhradu prevadzkovych
nakladov.

Clanok 11

Schvalenie a ucinnost’

Tento Organiza¢ny poriadok schvalilo Ministerstvo $kolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej
republiky dna 16. 12. 2022 pod ¢islom 2022/12488:10-A2200 s ucinnost'ou od 1. januara 2023.
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