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Konferencia k spusteniu opera¢ného programu Vyskum a inovacie a podpora vyskumu,
vyvoja a inovacii aj z inych programov dia 21. 01.2015
predpokladany ¢as konania od 09:30 do 17:00 hod.

Organizator: Ministerstvo Skolstva, vedy, vyskumu a §portu SR, sekcia Strukturilnych
fondov EU

Pozadovany tovar na 21.01.2015 -
Konferencia k spusteniu OPVal

Pocet kusov

Vami pontknuta
jednotkova cena bez
DPH / ks

Vami poniknuta

celkova cena bez DPH

strudla jablkovo-orechova — min. 80g 100
Stradl'a makovo-visiova - min. 80g 100
Sunkovy chlebic¢ek (Sunka, maslo, syr,

uhorka, paprika, vajce, raj¢ina) — min 80g 100
syrovy chlebicek (syr, maslo, uhorka,

paprika, raj¢ina, vajce) — min.80g 100
kava v termoskach (125 ml/kava) -

servirovana dvakrat 200
¢aj v termoskach

(250ml/¢aj ) - servirovany dvakrat 200
mlieko do kavy —min. 10 g 200
hygienicky baleny porciovany cukor v

sackoch 5 g (50 ks/1 balenie) 8 bal.
jemne sytena neochutena mineralna voda (pet

flasa 0,5 ) 300
nealko- hroznovy napoj, pet fl'asa 0, 5 1) 75
nealko — kolovy napoj, (pet flasa 0, 5 1) 75
100 % pomarancovy dzuas (1 1) 30
servitky bielej farby o rozmere minimalne

33x33 cm, minimalne 1-  vrstvové 4 bal.
(100ks/bal.)

Polievka: slepaci vyvar s rezancami, miasom

a zeleninou — 0,33l 150
grilovana neprava bravfova panenka S

hribovou omackou-200g, ryza-200g 50 porei
zapekana zelenina so syrom-200g , varené

zemiaky-150g, $alat-100g 50 porei
kuracie rolky plnené Sunkou a syrom- 200g,

opekané zemiaky-200g, $alat-100g 50 porci
Pitna voda s citronom v dzbane (1 1) 10

organiza¢né zabezpecenie

Spolu bez DPH

Spolu DPH

Spolu s DPH
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- poloZka organizacné zabezpecenie pozostava:

zapoziCanie inventaru / Salky na kavu s podsalkami a kavovymi lyzickami-200 ks, Salky na
Caj s podsalkami a ¢ajovymi lyzickami- 200 ks, bufetové stoly- (obed bude servirovany
formou bufetovych stolov), termosky na kavu a ¢aj, obrusy a sukne na bufetové stoly, misy na
pecivo a chlebicky, sklené pohare na nealkoholické napoje — 300 ks, 150 ks hlbokych a 200
ks plytkych tanierov, 300 ks dezertnych tanierov, 200 ks priborov ( lyzic¢ka, vidlicka a nozik),
300 ks dezertnych lyziciek odvoz, dovoz, priprava obCerstvenia, dvaja ¢asnici na servirovanie
obeda v ¢ase od 12:00 do 14:00 hod.



