330/2009 Z. z.

VYHLASKA
Ministerstva Skolstva Slovenskej republiky

z0 14. augusta 2009
o zariadeni Skolského stravovania
Ministerstvo Skolstva Slovenskej republiky fpad8 142 zakona&. 245/2008 Z. z. o

vychove a vzdelavani (Skolsky zakon) a o zmene @ndai niektorych zakonovd'@lej len
"zakon") ustanovuje:

§1
Tato vyhlaSka ustanovuje spdsob organizacie a adeky zariadenia Skolského
stravovania, wovania pétov zamestnancov, kontroly kvality podavanych jedéhterialno-

technické zabezgenie Skolskych jedalni a podrobnosti o predaji dkplych jedal v Skolskych
bufetoch.

§2
(1) V zariadeniach Skolského stravovania lpo@ 139 a7z 141 z&kona sa zabeémje
najma
a) zdrava vyZiva deti a Ziakowase ich pobytu v Skolach alebo Skolskych zariadénia

b) diétne stravovanie deti a Ziakovase ich pobytu v Skolach alebo Skolskych zariadénia

c) stravovanie deti a Ziakov @shujacich sa na vychovno-vzdelavacich aktivitach aleb
Sportovych aktivitdch organizovanych v ramdiafi, olympiad alebo prehliadok,

d) celospoléenské programy podpory zdravia, 1)
e) stravovanie zamestnancov Skél alebo Skolskydhdeni,

f) poskytovanie stravovania byvalym zamestnancodh dlebo Skolskych zariadeni, ktori v Skole
alebo Skolskom zariadeni pracovali do odchodu adaddku, a inym fyzickym osobam,

g) stravovanie deti a Ziakov a zamestnancov Sld@idocaBkolskych zariadeni ¢ms Skolskych
prazdnin, ktori sa ziastiuju na vychovno-vzdelavacich aktivitach.

(2) Ustanovenia odseku 1 pism. c) a f) sa t@waju na zariadenia Skolského stravovania
v materskej Skole, ak je moznazabezpé&t stravovanie inym spésobom.

§3

(1) V Skolskej jedalni sa vyroba jedal usktitoje poda



a) materialno-spotrebnych noriem pre Skolské strani@, receptir pre diétne stravovanie a
receptur, ktoré charakterizuju prislusnu tzemnasbl

b) odpor&anych vyzivovych davok pdd vekovych kategorii stravnikov,
c) zasad na zostavovanie jedalnych listkov’pgatilohye. 1,
d) hygienickych pozZiadaviek a zasad spravnej vyeppraxe, 2)

e) finartného prispevku od zakonného zastupctiatae alebo Ziaka na nakup potravin na jedlo
pod’a zvoleného finamého pasma pdd § 140 a 141 zakona,

f) hygienickych poziadaviek na pracu s potravingoni zabezpé&ovani celospolgenskych
programov 1) s ¢ag’ou deti alebo Ziakov Skél alebo Skolskych zariadenpriprave ovocia a
zeleniny na ich konzumaciu pri zabezpei pedagogického dozoru.

(2) Na zéklade odborného posudenia oSetrujucet@mdemozno v Skolskej jedalni alebo
vydajnej Skolskej jedalni zabezfpva’ diétne stravovanie pre deti a Ziakov, ktorych zdtay
stav vyZaduje osobitné stravovanie.

(3) Vyroba jedal pre zamestnancov Sk6l alebo &Kels zariadeni, byvalych
zamestnancov $koél alebo Skolskych zariadeni a ymckié osoby sa v Skolskej jedalni
zabezpeéuje pod'a odseku 1 pism. a) az d) rovnako ako pre vekoupisl 15 az 18-inych.

(4) Pred vydajom stravy v Skolskej jedalni je pbmé zabezge' odber vzoriek z
hotovych jedal, uchovach a vies o nich dokumentéaciu péd osobitného predpisu. 3)

(5) Organizaciu v Skolskej jedalni upravuje prexkal’y poriadok, ktorého obsahom je
najma
a) prihlasovanie a odhlasovanie odberu jedal ajo@po
b) harmonogram vydaja jedal a napojov,
c) pedagogicky dozor nadtiei a Ziakmi p@as vydaja a konzuméacie jedal a napojov,
d) zabezp&enie diétneho stravovania deti a Ziakov vratanemiasstravy pre deti a Ziakov, u
ktorych poda posudenia oSetrujuceho lekara zdravotny stavdujgaosobitné stravovanie s
uvedenim spésobu manipulacie a vydavania jedal,
e) uskuténenie celospokenskych programov podpory zdravia, 1)

f) zabezpe&enie hygienického rezimu adenia sanitacie aj @gas Skolskych prazdnin,

g) sposob nakladania s odpadom. 4)



8§84

(1) Vydajna Skolska jedaiezabezpéuje vydaj jedal poth
a) materialno-spotrebnych noriem pre Skolské strani@, receptir pre diétne stravovanie a
receptur, ktoré charakterizuju prislusnu tzemnaghgri dokorgovani prislusnej technologickej
Upravy dodavanych jedal a napojov,

b) odporganych vyzivovych davok pdd vekovych kategorii stravnikov,

c) hygienickych poZziadaviek a zasad spravnej vyepbraxe, 2)

d) hygienickych poziadaviek na pracu s potravingnii zabezp&vani celospokenskych
programov 1) s ¢ag’ou deti alebo Ziakov Skél alebo Skolskych zariadenpriprave ovocia a
zeleniny na ich konzumaciu pri zabezpei pedagogického dozoru.

(2) Na zéklade odborného posudenia oSetrujucekérdemozno vo vydajnej Skolskej
jedalni zabezpmva' diétne stravovanie pre deti a Ziakov, ktorych gdtay stav vyZzaduje
osobitné stravovanie.

(3) Pri organizécii vydajnej Skolskej jedalne satpipuje poth § 3 ods. 5.

8§85

(1) Ak stravovanie deti a Ziakov nemoZno zabeéxperostrednictvom zariadenia
Skolského stravovania, mdzu tieto sluzby poskytog#olské bufety na zéklade zmluvy
uzatvorenej medzi zrigovatd€om Skoly alebo Skolského zariadenia a prevadzkboate
Skolského bufetu.

(2) Skolsky bufet méZe zabezpea aj pinenie celospot@nskych programov podpory
zdravia. 1)

(3) Doplnkové jedla v Skolskych bufetoch su najma
a) ovocie a zeleninaderstvom stave,

b) celozrnné a cerealne vyrobky,

c¢) mlieko a mli€ne vyrobky so znizenym obsahom tukov a

d) ndpoje a prirodn&dvy bez konzervaych pripravkov a so znizenym obsahom cukru.
§6

(1) Na ely tejto vyhlaSky sa povazuje za hlavné jedlo obedera a za doplnkové
jedlo raxajky, desiata, olovrant a druh&ceea.

(2) Kazdé jedlo pdih odseku 1 sa dem a ziakom poskytuje jedenkrat denne.



(3) Dierta v materskej Skole a di® v materskej Skole pre deti so Specialnymi vyclevn
vzdeldvacimi potrebami, okrem d&€a, u ktorého pdé posudenia oSetrujuceho lekéara
zdravotny stav vyZaduje osobitné stravovanie, nodloderd denne
a) desiatu, obed a olovrant, ak tidienavStevuje materskd Skolu s celodennou vychovou a
vzdelavanim,

b) desiatu alebo olovrant a obed, aktdimavstevuje materskd Skolu s poldennou vychovou a
vzdelavanim,

c) hlavné jedlo a doplnkové jedlo okrem druhefere, ak diéa navstevuje matersku Skolu s
tyzdennou alebo nepretrzitou vychovou a vzdeldvanim

(4) Ziak zakladnej $koly, Ziak strednej 3koly, kZiaakladnej Skoly pre Ziakov so
Specialnymi vychovno-vzdelavacimi potrebami a A#lednej Skoly pre Ziakov so Specialnymi
vychovno-vzdelavacimi potrebami, Ziak praktickejol§k a Ziak odborného diliSta mozu
odoberd denne desiatu, obed a olovrant.

(5) Diera a ziak internatnej skoly pre deti a Ziakov saedinym znevyhodnenim, di
a ziak skoly, ktory je ubytovany v Skolskom inten&koly pre deti a ziakov so Specialnymi
vychovno-vzdelavacimi potrebami, dgev Specialnych vychovnych zariadeniach &'aia ziak
Skoly, ubytovany v Skolskom internate mézu odobeenne
a) hlavné jedlo a dopinkové jedlo okrem druhejere, ak je diga alebo Ziak mladsi ako 11
rokov,

b) hlavné jedlo a doplnkové jedlo, ak je Ziak dtakd 11 rokov.

(6) Dieta alebo Ziak ¥ase pobytu v Skole v prirode mdZze odobatanne hlavné jedlo a
doplnkové jedlo.

87
(2) Pri kontrole kvality jedal sa kontroluje najma
a) dodrziavanie materialno-spotrebnych noriem aep®o charakteristickych pre prislusna
GUzemnu oblag
b) dodrziavanie vyZivovej hodnoty jedal a napojov,
c) finantné zabezpeenie vyroby jedal a napojov,
d) prevadzkovy poriadok,
e) doplnkové stravovanie deti a Ziakov,

f) osobna a prevadzkovéa hygiena,

g) vedenie dokumentacie,



h) zabezpé&enie celospolgenskych programov,
i) materialno-technické zabezfemie zariadeni Skolského stravovania.

(2) O vykonanej kontrole sa vedie pisomny zaznpoluss opatreniami na odstranenie
zistenych nedostatkov.

§8
Zariadenie Skolského stravovaniguje paet prevadzkovych zamestnancov fegaitu

prijatych stravnikov na odber hlavnych jedal aleboplnkovych jedal pri jednozmennej
prevadzke zariadenia Skolského stravovania aleblmdeene) prevadzke zariadenia Skolského
stravovania. Odpotiany p@et prevadzkovych zamestnancov pre Skolsku jad@eivedeny v
prilohe¢. 2 a 3 a odpokiany p@et prevadzkovych zamestnancov pre vydajnu Skolsttalg je
uvedeny v prilohég. 4.

§9

(1) Dokumentaciu stravovacieho zariadenia tvopinda
a) zrial’ovacia listina,

b) prevadzkovy poriadok,

c) evidencia osvag@ni o odbornej spdsobilosti a zdravotnej sposothiagnestnancov,
d) stravny listok alebo evidencia kreditnych kariet
e) zapisny listok stravnika,

f) normovaci harok alebo stravny list,

g) jedalny listok,

h) obratovéa supiska zasob,

i) vykaz stravovanych oséb,

j) dokumentacia spravnej vyrobnej praxe,

k) zaznam o odkladani vzoriek stravy,

[) skladova karta,

m) kniha prijatych faktar a odoslanych faktar,

n) paiazny dennik,



0) prelfad inkasa stravného,
p) evidencia odpadu,
g) kniha objednavok,
r) dodaci list,
s) kniha pracovnych porad a preskoleni,
t) zaznamy z kontrol.
(2) Dokumentacia sa vedie v pisomnej podobe aleddektronickej podobe.
8§10

(1) Materialno-technické zabezfmie zariadenia Skolského stravovania tvori
a) vybavenie zariadenia Skolského stravovania un&uev prilohe. 5,

b) zoznamtistiacich prostriedkov v zariadeni Skolského stiaroa uvedeného v prilolie 6,

c) zoznam ochrannych pracovnych prostriedkov prek@dych zamestnancov zariadenia
Skolského stravovania uvedeného v prilohe.

(2) Sag’ou materialno-technického zabezpria mbéze by aj vybavenie pétacovou
technikou s pripojenim na internet.

§11

Tato vyhlaSka nadobud&ignog’ 1. septembra 2009.

Jan Mikolaj v. r.

1) Nariadenie vlady Slovenskej republiky 339/2008 Z. z. o poskytovani pomoci na podporotrepy mlieka a mlignych
vyrobkov pre deti v materskych Skolach, pre Ziakewzakladnych Skolach a pre ziakov na strednyclaéko

2) Vynos Ministerstva pddohospodarstva Slovensdjibliky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskgutaliky z 20. méja 1996
¢. 981/1996-100, ktorym sa vydava p&®’ a prva, druha a tretia hlava druliagti Potravinového kdédexu Slovenskej republiky
(ozndmeni&. 195/1996 Z. z.) v zneni neskorSich predpisov.

3) § 26 ods. 4 pism. j) a § 58 zakanha355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji veiep zdravia a 0 zmene a doplneni
niektorych zékonov v zneni neskorSich predpisov.

4) Nariadenie (ES¥. 1774/2002 Eurépskeho parlamentu a Rady, ktorynustanovuju zdravotné predpisy, tykajuce sa
Zivocisnych vediajSich produktov netienych pra’udsku spotrebu (Mimoriadne vydanie U. v. EU, kapv337).
Z&kong. 223/2001 Z. z. o odpadoch a o zmene a doplnektariych zdkonov v zneni neskorSich predpisov.



Priloha €. 1 k vyhlaSke¢. 330/2009 Z. z.

ZASADY NA ZOSTAVOVANIE JEDALNYCH LISTKOV V ZARIADEN | SKOLSKEHO
STRAVOVANIA

1. Casova Struktdra jedalnych listkovdas piatich stravovacich dni v jednozmennej prevédzk
jedalny listok obsahuje
a) dve hlavné masové jedla,
b) jedno hlavné jedlo so zniZzenou davkou méasa staaehim,
c) dve hlavné jedla ntaie a zeleninové, ktoré sa podavaju najma v pondelok
2. Casova Struktira jedalnych listkovdas piatich stravovacich dni pri celodennom stranbva
jedalny listok obsahuje
a) Styri hlavné masové jedla,
b) dve az tri hlavné jedla so znizenou davkou resdsadstavenim,
c) dve az tri othhtovacie jedl4 méne a zeleninové, ktoré sa podavaju najma v pongdelok
d) druh& veéera sa podava pia § 5 ods. 5 pism. b).
3. Obsahova Struktira pokrmov
a) hlavné jedla z masa sa pripravuju z masd&ngih zvierat, hydiny a ryb s hmotnias pre jednotlivé

vekové kategoérie stravnikov pkadmaterialno-spotrebnych noriem a regionalnychp&re

b) hlavné jedla so znizenou davkou masa sl zmesi sigyZzou, mletymi varenymi séjovymi bdbmi alebo
séjovou drvinou (kociek), ovsenych wlek a zemiakov,

c) hlavné jedla zeleninové sa pripravuju s pouzigebeniny, strukovin, obilnin a ich kombinacii s
pouzitim mlieka, mlienych vyrobkov a vajec,

d) m&ne hlavné jedl4 sa pripravuju s pouZitim muky, @ajelieka, tvarohu, ovocia a inych vhodnych
primesi. K ménym jedlam sa podavaju vydatné strukovinové a aedsé polievky s obsahom mésa
alebo mlieka. Vyber zakladnych potravin pre pripréavnych jedal zavisi od vysky finamého limitu
na nakup potravin, ktory uhradza zakonny zastupetatt alebo zZiaka.

4. VSeobecné zasady
a) privarky s vyuzitim najma strukovin sa do jedalmlistka zardiuju dvakrat za mesiac,

b) strukoviny sa podavaju aj vo forme Salatov aleko ich sdag’,

¢) m&ne prilohy (knetl, halusky, cestoviny) sa podavaju jedenkréat dditg/Zpri celodennej prevadzke
dva az trikrat p&as piatich stravnych dni a Styrikrat pri nepregjzitrevadzke,

d) zemiaky sa podavaju dva az trikrat pri jednoznegprevadzke, pri celodennej prevadzkeégsopiatich
stravnych dni Styrikrat a pri nepretrzitej prevaelZeskrat,

e) zelenina sa podava denne, z toho vo forme $apitgednozmennej prevadzke dvakrat a jedenkrat v
podobe zeleninovej oblohy k hlavnému jedlu. Prodehnej a nepretrzitej prevadzke sa zelenina podava



sedemkrat, z toho Styrikrat ako zeleninovy Salatrikrat v podobe zeleninovej oblohy k jedlu.
Uprednosiuje sa podavanigerstvej zeleniny s pridavkami cibule, pazitky, pleimovej wate, jogurtu a
najma citrénovejtavy s pridanim olivového oleja bez tepelnej tGpravy,

f) ¢ag’ m&nej prilohy sa nahradza dusenou zeleninodgdduhu pokrmu,

g) hlavné jedla z ryb sa podavaju pri jednozmemrejadzke jedenkrat v tyzdni a pri celodennej
prevadzke péas piatich stravnych dni dvakrat v tyZdni (obedera),

h) obilniny - kripky, ovsené wtky, pohanka, séja, proso, kukurica sa upredmngdtpred ryZou a
podavaju sa jedenkrat v tyzdni pri jednozmenneyfdeke,

i) strukoviny sa podavaju jeden az dvakrat pri @ennej a celodennej prevadzke v podobe polievok,
privarkov a Salatov,

j) mlniky sa pripravuju z ovocia, tvarohu a mlieka a @i sa najviac jeden az dvakrat v tyzdni pri
jednozmennej a celodennej prevadzke k hlavnému,jedl

k) napoj v podobe pitnej vody, mineralnej vody, ekh, nesladenych ovocnych a tmavyi@jov sa
podava ku kazdému hlavnému a doplnkovému jedlu,

) chlieb z celozrnnej muky alebo tmavé druhy chlsh podavaju ako &g’ doplnkovych jedal,

m) do jedalnych listkov sa zaltaje masaserstvé: hydinové, hovédzie, bemwé, jathacie a ryby. Udené
masa, a vyrobky z Gdenych mias sa do jedalnyckolispre deti v materskych Skolach nezéugl, pre
Ziakov v zakladnych Skolach a strednych Skolackiaajedenkrat za mesiac,

n) doplnkové jedla obsahuju potravinu okrem mliedtara je zdrojom bielkovin,

0) ¢erstva zelenina sa podava kazdodennd'gsdzonnosti (mlada citka, pazitka, kalerab, d&ovka,
zelena paprika, mrkva, cesnak a iné druhy zeleniny)

p) jedla sa pripravuju na oleji,

q) ako pridavok do hotovych pokrmov (polievok avprkov) na zvySenie ich biologickej hodnoty sa
pouzivacerstvé maslo,

r) do polievok sa pouzivaji zavarky, najma tvrdyalsany syr, zavarky z drozdia a fortifikuju sa rele
petrZlenovou #at'ou,

s) hlavné a dopinkové jedla, zeleninové Salaty, sdty) polievky sa ddpaju vitaminom C v prirodzenej
forme,

t) ovocie sa zarfuje denne do jedalneho listka iadinaréného limitu na nakup potravin,

u) pri vyrobe jedal sa striedaju technologické ppgt najma varenie, dusenie, zapekanie, a striextaju
jedla syte dahko straviténé s r6znoroda@su chuti a poth sezénnosti.

5. Z Hadiska vyZivového a epidemiologického rizika saaviadeniach Skolského stravovania
nepouzivaju
a) mleté a sekané masa vratane mletych ryb zluistrej siete,



b) nedostaténe tepelne spracované masa,
c) zabij&kova kasa, tieenka,
d) surové masa typu biftek,
e) vSetky vyrobky s aspikom a résolom,
f) tepelne nespracované vajcia a tepelne neddsigpracované vajcia,
g) huby okrem hib ziskanych z distripej siete,
h) peteiiovy syr, pe&eiovky, ¢ajovky, maslovky a podobne,
i) vnatornosti okrem brasovej, té’acej, hydinovej pgene a &lc,
j) nadmerne slané ryby a rybie vyrobky,
k) tepelne neoSetrené mlieko a vyrobky z tepelmsaireného mlieka.
6. VSeobecné poziadavky na manipulaciu s potravina
a) natierky, ktoré su gas’ou doplnkovych jedal, sa spracuvajucerstvych surovin a podavaju sa
najneskdr do dvoch hodin po ich spracovani. Prezadeni chladenia doplnkového jedla od O st

do 4 stupiov C sa podavaju najneskdr do troch hodin,

b) mlieko a mligéne vyrobky typu smotanovych krémov mozno podélen do datumu minimalnej
trvanlivosti,

c) makké salamy a udeniny sa spotrebujuivrdikupu, ich spotreba sa odp&ivyrazne obmedzova

d) na vyprazanie sa pouzivaju tuk¢emé na vyprazanie,

e) suroviny (vagtka, zemiaky, cestoviny, ryZa)aené nafalSiu pripravu sa spracuvaju videpotreby,

f) mleté maso sa pripravuje zo surovéterstvého masa a tepelne sa spracuva najneskéaohodin,

g) pri priprave natierok sa pouziva aj rastlinnélma

h) vyprazané jedla sa nepripravuju pre deti v nsiigerh Skolach,

i) priemyselne vyrobené majonézy sa nedaja do jedalnych listkov pre deti mladSie ako 1doro
Zasady na zostavovanie jedalnych listkov moznsppgoli miestnym podmienkam, krajovym

zvyklostiam v stravovani, poZiadavkam cirkevnéhdekdara, ako aj mozZnostiam vysky figagich
limitov na nakup potravin.



Priloha ¢. 2 k vyhlaSke¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANY POCET ZAMESTNANCOV V SKOLSKEJ JEDALNI

| | | | | | | leesee e |ommmeenes | |

I Po cet prijatych stravnikov  1do 50 151-100 | 101 -200 1 201-300 | 301-400 | 401-500 | 501-600 | 601- 7001701-800 |
| | | I--- | | | | leeeee e l--memenen |--memeeen |
| Riadite  I/veduci | jednozmenna | 0,5 1 0,8 | 1110212011111 1 1
I | prevadzka | I | | I | | | I |

| l-mmeme e |-=eenee |--- | | | | leeeee e l--mmmenen |--memeeen |
| | celodenna 1 0,8 | 11111111111 1 1 1 1

I | prevadzka | I | | I | | | I |

| | | I--- | | | | leeeee e l--mmmenen |--memeeen |
| Riadite T/vedlci Inadvoch 1 1 1 1 | 117111111 111 1 1
| | zariadeniach | | | | | | | | | |

| | Skolského | | | | | | | | | |

I | stravovania | I I I I | I I I I

| | | I--- | | | | e e l--mememe- |--meeee- |
| Technicko-hospodarsky | jednozmenna | | | | | I 0, 51 1 1 1 1
| zamestnanec | prevadzka | | | | | | | | | |

| | |------- I--- | | | | e e l--mememe- |--meeee- |
| | celodenna | | | 10251051 1 1 1, 51 2 1251
| | prevadzka | | | | I | | | | |

| | | I--- | | | | e e l--mememe- |--meeee- |
| Séfkuchar | jednozmenna | I I I | I I I 1 1

| | prevadzka | | | | I | | | | |

| l-mmeeeaeeen |-=eenee |--- | | | | leeeee e l--mmmenen |-memeeen |
| | celodenna | | | | | 1 1 1 1 1 1 1

| | prevadzka | | | | I | | | | |

| | | I--- | | | | e e l--mememe- |--meeee- |
| Prvy kuchér | jednozmenna | | | | I | 1 1 1 1 1

| | prevadzka | | | | I | | | | |

| l-mmeeeaeeen |-=eenee |--- | | | | leeeee e l--mmmenen |-memeeen |
| | celodenna | | | 121 1 1 111 1 1 1 1

| | prevadzka | | | | | | | | | |

| | | I--- | | | | e e l--mememe- |--meeee- |
| Kuchar | jednozmenna | 1 | 1110212011101 1101 11 2 1

| | prevadzka | | | | | | | | | |

| | |------- I--- | | | | e e l--mememe- |--meeee- |
| | celodenna | 1 | 1111 21 21 21 2 I3 1 4 1

| | prevadzka | | | | | | | | | |

| | | I--- | | | | leeeee e l--mmmenen |-memeeen |
| Zau ceny kuchar | jednozmenna | 11 1 11120 21 21 21 3 1 2 1
I | prevadzka | | | | | | | | | |

| l--mmmeeeaeeen |-=een-e |--- | | | | leeeee e l--mmnenen |-memeeen |
| I celodenna | 1 | 2121 21 31 41 4 I 4 1 4 |

I | prevadzka | | | | | | | | | |
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| Prevadzkovy | jednozmenna | | 12121 2131 3

| zamestnanec | prevadzka | | | | | | |

| [N [JS— |--- I [ : I [[—
| | celodenna | | 1131 31 41 415

| | prevadzka | I | | | | |

| | | I--- | | | | (EE
| Kuchéar pre doplnkové | denna 10,251 0 251 05 1075 1075 1 1 |

| stravovanie a | prevadzka | | | | | | |

| doplnkové stravovanie | I | | | | | |

| v rdmci I | I I I I | I

| celospolo censkych | | | | | |

| programov | | | | | | | |

- pokra covanie tabu  Tky

| | - e |
I Po cet prijatych stravnikov 1 801-900 | 901-1000 |

| | | - e |
| Riadite  I/veduci ljednozmenna I 1 | 1 |

I | prevadzka | | |
| l-memmeeeaeeen l-=memeene - memeeeee |
I I celodenna | 1 | 1 1
I | prevadzka | | |
|
|
|
|
|
|

| | - e |
Riadite T/veddci Inadvoch | 1 | 1 |
| zariadeniach | | |
| Skolského | | |
| stravovania | | |
| | - e |

| Technicko-hospodarsky | jednozmenna | 1 | 2 1

| zamestnanec | prevadzka | | |

| | | - e |
| celodenna | 3 | 3 1

| prevadzka | | |

[ [ T —— [

Séfkuchar | jednozmenna | 1 | 1 1
| prevadzka | | |

[ [ L — [

I celodenna | 1 | 1 1
| prevadzka | | |

| | - e |

Prvy kuchar | jednozmenna | 1 | 1 1
| prevadzka | | |

l-mmeeeeeeeen l-=memeene - memeeeee |

I celodenna | 2 | 2 1

| prevadzka | | |



| | - e |

Kuchér | jednozmenna | 2 | 2 1
| prevadzka | | |

[N [ L — [

I celodenna | 4 | 4 |
| prevadzka | | |
[ [ T —— [
Zau &eny kuchéar | jednozmennd I 2 | 3 |
[N [ L — [
I celodenna | 4 | 4 |

| prevadzka | | |
[ [ e [

Prevadzkovy | jednozmenna | 4 | 4 |
zamestnanec | prevadzka | | |
[--mmmmmeeee- [--mmmeem - e I
I celodenna | 7 | 9 |

|
|
|
|
|
|
|
|
| | prevadzka | | |
|
|
|
|
|
|
|
|
|

| prevadzka | | |
| [ [ e [

| Kuchar pre doplnkové | denna I 15 1 2 1
| stravovanie a | prevadzka | I |
| doplnkové stravovanie | | | |
| v rdmci I | I I
| celospolo censkych | | |

| programov | | | |

Priloha €. 3 k vyhlaSke¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANY POCET ZAMESTNANCOV NA VYROBU DIETNYCH JEDAL V SKOLSKEJ JEDALNI

| [rmmmmmmememmccneeeee e |
| Po ¢cet prijatych stravnikov | Kucha r |
| e — R I
| | jednozmenna prevadz ka | celodenna prevadzka |
| | I L |
I do | 50 I 1 [ 1 |

I [ : e [
| 51 I 600 | 1 | 2 |

I [ ' el [
I 601 | 700 | 2 [ 3 |

| | I L |
I 701 I 1000 | 3 | 4 |

I [ ' wenlereme e [
I nad | 1001 | 4 [ 5 |

| | I L |
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Priloha €. 4 k vyhlaSke¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANY POCET ZAMESTNANCOV VO VYDAJNEJ SKOLSKEJ JEDALNI

I [E— -l I | | I [ [ I
Po  cet prijatych stravnikov 1do 50 | 51-100 | 101-2 00 | 201-300 |1 301-400 | 401-500 | 501-600 | 601-70 01701-800 I
' I [ -l [ I I [ S [SN—— I

Riadite  I/veddci |jednozmenna 1 0,2 103 | 0,4 105107 1 1 1 I | |
I denna | I

| prevadzka | |
| | |

|
|
| | | | |
I celodenna 10,51 0,6 1071081 1 | 1 1 | | |
| prevadzka | | | | | |
| | | |

1

I

I

I

I

I

I

I

I

I

| Riadite  I/veduci Inadvoch 103106 | 1 11 11 11 | I |
I I vydajnych | I | I | I | I | I

I | Skolskych 1 I | I | I | I | I

| | jedal nachs | | | |

| | jednozmennou | |

| | prevadzkou | |
| | | |
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I

Kuchar | denna 105106
| prevadzka | |
1 |

|
lcelodenna | 1 | 1

| prevadzka | |
| | |

|

|

1

|

|

1

|

|

| |

Prevadzkovy | jednozmenna | | |
zamestnanec | prevadzka | | | |

1 | | |

|

|

|

|

|

|

|

|

|

| celodenna | 1 0,5

| prevadzka | |
| | |

| Kuchéar pre | denna 10,25 1 0,25
| dopinkové | prevadzka | |

| stravovaniea | | |

| dopinkové | | |

| stravovaniev | | |

| rAmci I I |

| celospolo censkych | | | | | |

| programov | | | | | | | | | | |

I I | I | | | | I J--mmmeen | |

13



- pokra covanie tabu  Tky
|

Po et prijatych stravnikov
| |

1 801-900 1 901-1000 |

Riadite  I/veddci |jednozmennd | | |
I denna | |
| prevadzka | |
| | |
| celodenna | |
| prevadzka | |
|

Riadite I/vedlci | na dvoch

I vydajnych | |
| Skolskych | |
| jedal

| prevadzkou | |
| |

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| | jednozmennou |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Kuchar | denna | |
| prevadzka | |
| | |
I celodenna | |
| prevadzka | |
| | |
Prevadzkovy | jednozmenna |
zamestnanec | prevadzka |
| | |
| celodenna | |
| prevadzka | |
| | 1
| Kuchar pre I denna 1 15 1|
| dopinkové | prevadzka |
| stravovaniea | | |
| dopinkové | | |

| stravovanie v
| rdmci

| celospolo

| programov

|

| | |
| | |
censkych | I

| | |

14



Priloha €. 5 k vyhlaSke¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANE MATERIALNE VYBAVENIE ZARIADENIA SKOLSKEHO STRAV  OVANIA

a) Materialne vybavenie zariadenia Skolského stravovan

prevadzkou pre 100 stravnikov

Po
Druh v kusoch
Polievkové misy antikorové 10
Nabera ¢ky antikorové 20 5
Taniere hlboké 100
Taniere plytké 100
Taniere dezertné 100
Pohare 100
Kompatové misky 100
LyZice antikorové 100
Vidli  ¢ky antikorové 100 20
NoZe antikorové 100
LyZzi ¢cky malé antikorové 100 2
Podnosy 100
Kr cahy na pitny rezim 10

b) Materidlne vybavenie zariadenia Skolského stravovan
prevadzkou a doplnkovym stravovanim pre 100 stravni

Po
Druh v kusoch
Polievkové misy antikorové 8
Nabera ¢ky antikorové 15 5
Taniere hlboké detské 100
Taniere hlboké pre dospelych 20
Taniere plytké detské 100
Taniere plytké pre dospelych 20
Taniere dezertné detské 100
Taniere dezertné pre dospelych 20
Hrn ceky detské 100
Pohare 100
Kompatové misky 100
LyZice antikorové detské 100
LyZice antikorové pre dospelych 20
Vidli  ¢ky antikorové detské 100 20
Vidli  ¢ky antikorové pre dospelych 20
NoZe antikorové detské 100
NoZze antikorové pre dospelych 20
Lyzi cky malé antikorové 120 2
Podnosy 120
Kr cahy na pitny rezim 8

5

ia s jednozmennou

cet Rezerva PoSkodenie
v kusoch v %
5 2
2
30 25
30 25
30 25
30 20
40 40
20 5
5
20 5
0 5
20 10
5 10
ia s jednozmennou
kov
cet Rezerva PosSkodenie
v kusoch v %
2 2
2
20 15
5 10
20 15
5 10
20 20
5 10
25 25
25 10
50 30
20 5
5 5
5
5
20 5
5 5
5 10
10 5
2 10
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c) Materialne vybavenie zariadenia 3kolského stravovan
prevadzkou pre 100 stravnikov

Druh

v kusoch

Polievkové misy antikorové

Nabera ¢ky antikorové
Taniere hlboké
Taniere plytké

Taniere dezertné

Hrn ceky porcelanové
Pohare

Kompétové misky
LyZice antikorové

Vidli  cky antikorové
NoZe antikorové

LyZzi ¢ky malé antikorové
Podnosy

Kr cahy na pitny rezim

15
25
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
100
10

10

50

ia s celodennou

cet Rezerva Poskodenie

v kusoch

v %

10

30
30
50
50
50
50
50

50
0
25
5

10
10

20
20
20

30
30
50
10

10
10

20
10

10
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Priloha €. 6 k vyhlaSke¢. 330/2009 Z. z.

ODPORUCANY ZOZNAM CISTIACICH PROSTRIEDKOV V ZARIADENI SKOLSKEHO
STRAVOVANIA

Por. 1 Druh cistiaceho | Zariadenie | Zariadenie | Zaria denie |
¢islo | prostriedku na 100 | Skolského | Sko Iského | Skolského |

| stravnikov | stravovania |s travovania | stravovania |

| na 1 rok I s | S I s |

I | jednozmennou | j ednozmennou | celodennou |

I | prevadzkou | prevadzkou | prevadzkou |

| I la doplinkovym | |

| I I's travovanim | I

| | I-- I |
1. | Saponatovy prostriedok | 70 | 80 I 90 |

| na umyvanie riadu/l 1 I I I
| |

2. | Saponatovy prostriedok | 20 | 25 | 35 1
| na upratovaniel/l | I I I

| | I-- I |
3. | Saponatovy prostriedok | 15 | 17 1 19 |
| na pranie ochrannych | | I I
| pracovnych pomdcok/I | | I I

| | |-- | |
4. | Prostriedok na | 15 | 20 | 25 |
| umyvanie skla na I I I I
| stoloch a okien/I | | | |

5. 1 Chloraminl/l I 14 | 16 | 20 |
| | I-- | |
6. I PrdSoknariadlkg | 20 | 25 | 35 |
| | I-- | |
7. |Utierky nariadlks | 35 | 40 | 50 |
| | I-- I |
8. | Utierky na podlahu/ks | 25 | 30 I 40 1
| | I-- I |
9. 1Silonova hubka/hubka | 25 | 30 I 40 1
I na umyvanie riadu/ks | | I I
| | I-- I |
10. | Kefa cirokovéa/ks I 10 1 12 1 14 |
| | I-- | |
11. | Zmetéky/cirokova I 8/8 | 12/20 | 16/12 |
I metla/ks I I I I
| | I-- | |
12. | Zmetéky alopatky | 4 | 5 I 6 |
I malé/ks I I I I
| | I-- | |
13. 1 Zvon na cistenie I 3 [ I 5 1
| odpadov/ks | | I I
| | I-- | |
14. | Prostriedok do | 100 | 110 | 120 |
I umyva ¢ky riadu/kg | | |
| | I-- | |
15. | Ochrann& mas tnaruky | 12 I 12 | 12 |
I na zamestnanca/ks | | I I
| | I-- | |
16. | Papierové utierky pre | pod Ta | pod Ta | pod Ta |
| deti/ziakov | potreby | potreby | potreby |
| | I-- I I
17. | Jednorazové rukavice | pod Ta | pod Ta | pod Ta |
I na vydaj obeda | potreby | potreby | potreby |

17



18. | PraSok na pranie I
| pracovného o3atenia na |

| zamestnanca kg/l I
| |

19. | PraSok na pranie I
| obrusov, uterdkov a |
| utierok/kg I
| |

20. | Toaletné mydlona |

| zamestnanca/ks |
| |

21. | Toaletny papierna |

| zamestnanca/ks |
1 1




ODPORUCANY ZOZNAM OCHRANNYCH PRACOVNYCH PROSTRIEDKOV POD LA
PROFESIINYCH KATEGORIi ZAMESTNANCOV

1. Kuchéarka

a) kucharsky plas t alebo bliza 2 x za rok
b) nohavice

c) zastera

d) pokryvka hlavy

e) ponozky

f) pracovnd raska textilna

g) obuv s protiSmykovou podrazkou

h) z&stera z pogumovaného materiélu

i) kabat kratky, zatepleny (pri prevoze stravy)

2. Pomocna sila

a) plaS t alebo nohavice a bliza 1xza
b) plas t farebny alebo nohavice a blliza farebna

c) zastera

d) pokryvka hlavy

e) ponoZzky

f) pracovnd ruska textilna

g) obuv s protiSmykovou podrazkou

h) gumova zastera

i) kratky zatepleny kabat (pri prevoze stravy)

j) gumové  cizmy 1xza2r

1xza

3. Technicko-administrativny zamestnanec
a) pla3 t biely 1xza
b) nohavice biele

¢) biela bluza

d) pracovna obuv

4. Riadite Tka
a) pla3 t biely 1xza
b) nohavice biele

c) biela bluza

d) pracovna obuv

2 x zarok

1 x zarok

2 x zarok

2 x zarok

4 x za rok a pod
2 x zarok

2 x zarok

1 x za 5 rokov

Ta potreby

rok
rok
1 x zarok
2 x zarok
2 x zarok
4 x za rok a pod
2 x za rok
2 x zarok
1 x za 5 rokov
oky

Ta potreby

rok
1 x zarok
1 x za rok
1 x zarok

rok
1 x zarok
1 x za rok
1 x zarok

Priloha €. 7 k vyhlaSke¢. 330/2009 Z. z.
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